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MONTE DEl COCCI

PRIMITIVO DI MANDURIA D.O.P.

PRODUZIONE
Area di produzione: A
Tipo di terreno: Te

VARIETA DI UVE
100% Primitivo di Manduria.

DOP Manduria.
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Vinificazione: Dopo una
ue una mature
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Il proc

NOTE DEGUSTATIVE

nte e balsamico
Abblnamentl enogastronomlu ai piatti prodott

dalla stessa terrain cui s coltivat
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carni rosse e veraure sturat
Temperatura di servizio: 16°18° C.
Grado alcolico: 14,5% vol.

PRODUCTION
Production area: Manduria DO
Soil: Red clay.

GRAPE VARIETY

Primitivo of Manduria.

> area.
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S mpleted with onths.
PRIMITIVO DI M URIA TASTING NOTES
Colour: jith purple hues

Bouquet: Full-bo n ) je peel, plum and black currant;
DENOMINAZIONE DI ORIGINE PRO out al - on
GIROLA Taste: Well-balanced,
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velvety but ful aftertaste is long-lasting

nt for th of this area

red meat ar
Best served at
Alcohol: 14,5
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CARTONE DA 6 BTG DA O

EPAL- PALLET
DESCRIPTION
Monte dei Cocci

Primitivo di Manduria
D.O.P

Borgognotta

. 120*80* (165+14)H
Evoluzione

Monte dei Cocci Borgognotta
Primitivo di Manduria Evoluzione 100*120* (165+14)H
D.O.P






